Menu du 14 au 20 Juillet 2025

‘ Date , Soir

| Lundi Potage de légumes
i 14: Juillet | Tomate farcie

| - Féte Nationale | Purée

J" Yaourt brassé sucré ou Nature

| Potage ‘;

j Paté de foie cornichons ‘ Mardi f Potage de 1égumes |
Echine de porc sauce moutarde | 15 Juillet Filet de lieu sauce basquaise |

! Poélée Méridionale 5 | Riz

. Fromage - Oreillons de péche au | ! Entremet chocolat

; sirop ‘ |

| Potage

~Potage Parmentier

Tomate & concombre sauce basilic o
- Cervelas vinaigrette

Couscous marocain
F romage o
Créme aux ceufs a I'anis 6tode |

t.suisse aux fruits

_ Potage SaRusy 2
i‘f Macédoine au thon ) Fod Oerggliet%;l nes 3
- Sauté de beeuf au citron confit 1

Salade

Pates torsades N .
Crépe sucrée

5 Fromage - Fruit frais

“ .5 Potage

l _-Salade d’artichaut f | Velouté de légumes

| Po1sson pané Vendredi f Aiguillettes de volaille
| Pommes vapeur - Tomates | 18 Juillet Jardiniére de légumes

Semoule au lait

‘1 | Potage de légumes

Potag :
Tartme chaude fomate mozzarella | Samedi | Andouille chaude
Lapin'au cidre 19 Juillet | Purée
© Carottes Vlchy Fromage ; Fromage blanc vanille ou

Nature

Potage de légumes

2 Dimanche | Roulé de surimi 7
Culsse decanette 20 Juillet Salade de choux-fleurs /
Roestis de P/terre Flan nappé au ca

Fromage/Salade - Tropézienne

Vous mangez de la viande bovine Frangaise: |




