Hiver 2
SEMA_INE ()6

Midi

Potage
Rillettes de maquereau - Toast
Boulettes au boeuf
Haricots verts
Fromage - Créeme Montblanc

Velouté de Champignons
Coleslaw
Escalope de dinde a la créme

Pates farfalles
Fromage - Salade d’agrumes

Potage
Salade d’endive, pomme & noix
Langue de boeuf
Purée maison - Fromage
Fruit frais

Potage
, Betteraves sauce ciboulette
FBotée Auvergnate (Jarret Saucisse)
| Chou, Carotte, P/terre, Rutabaga
Fromage - Moelleux aux pommes

Potage
Tartine chaude pomme-boudif®
Filet d’Eglefin - Brunoise de
légumes
Fromage
Ile Flottante

Velouté de Potimarron

' Salade de mache, carottes, pomelos |

Haut de cuisse de poulet au four
Frites
Fromage - Salade de fruits frais

Potage
Cornet de jambon macédoine
Roti de Veau sauce forestiere

Trio de légumes anciens Bio
Fromage/salade - Forét noire

Date

Lundi
02 Février

Mardi
03 Février

Mercredi
04 Février

Jeudi
05 Février

Vendredi
06 Février

Samedi
07 Février

Dimanche
08 Février

Menu du 02 au O8 Février 2026

Soir

Potage de légumes
Crépe emmental

Salade
Riz au lait aux dés de péche

Velouté de Champignons
Endives gratinées aux lardons
Barre Bretonne créme anglaise

B Potage de légumes
Quiche saumon fumé
épinards
Salade

Créme entremet

Potage de légumes
Eufs durs sauce aurore
Pommes persillées
Petit suisse sucré ou Nature

Potage de légumes
Gratin de pates
Filet de Poulet &
champignons
Compote

Velouté de Potimarron
Saucisse de Strasbourg
Haricots blancs
Yaourt aux fruits mixés

Potage de légumes
Parmentier de poisson
Flan nappé au caramel




