= Menu du 16 au 22 Mars 2026

Midi

Potage
Salade d’artichaud
Echine de porc sauce moutarde
Pates Pennes
Fromage - fruit frais

Potage Parmentier
Salade - oeuf mimosa
Galette / Saucisse - Salade
Fromage
Créme Entremet

Potage
Carottes rapées & Pomelos
Pot au feu sauce gribiche
Fromage -
Flan Patissier '
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Potage
Salade de petites pates au surimi
Sauté d’agneau aux épices douces
Légumes tajine - Fromage
Créme caramel au beurre salé

Velouté de légumes
Rémoulade de céleri & carottes
Dos de Cabillaud
Riz - Fromage
Salade d’agrumes a la: fleur d’oranger

Potage
Paté a l'ail cornichons
Hachis Parmentier
Salade
Fromage - Mousse au chocolat
Potage
Avocat vinaigrette
Cuisse de Pintade au cidre
Pommes Dauphine

Fromage/Salade - Tarte citron
meringuée
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Date

Lundi
16 Mars

Mardi
17 Mars

Mercredi
18 Mars

Jeudi
19 Mars
St Joseph

Vendredi
20 Mars

Samedi
21 Mars

Dimanche
22 Mars

Soir

Potage de 1égumes
Poisson pané
Jardiniere de 1égumes
Riz au lait a la canelle

Potage Parmentier
Aiguillettes de volaille
Emincé de fenouil
Yaourt sucré ou Nature

Potage de légumes
Légumes farcis
Pommes persillées
Cgcktail de fruits au sirop
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Potages de légumes
Croque monsieur
Salade

Pomme au four gelée de fruits
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Velouté de légumes
Pilon de poulet au four
Haricots beurre Bio
Semoule au lait

Potage de légumes
Jambon sauce charcutere
Purée de Brocolis
Flan nappé au caramel

Potage de légumes
Raviolis gratinés
Fromage blanc sucré ou nature

Vous mangez de la viande bovine Frangaise




