ETE 4

SEMAINE 28 Menu du 06 au 12 Juillet 2026

Midi Date | Soir
Potage ;

Salade de Betteraves & Radis ; Lundi Pot de léeumes
émincé 06 Juillet otage ae ‘esu

Parmentier de poisson

Escalope de dinde viennoise Clocktail de fruits an sitep

Petits Pois - Fromage
Créeme Montblanc Grand Marnier

Velouté de Courgettes &

Potage Mardi
g Samoussa de légumes 07 r.nl " Carottes
? Joue de porc au miel e Flamiche au poireau
Poélée Maraichére | | Salade
Crépe chocolat chantilly ; ) Créme entremet vanille
Potage a3y ’ :
Salade de P/terrge au Cervelas | = . - Velouté de légumes
. | ercredi | Roti de dinde sauce tartare
Boudin aix pommes | 08 Juillet Taboulé oriental
Fromage "

Entremet Spéculos Yaourt aromatisé ou Nature

é Potage L )
N Melgn | Jeudi f Potage Crécy
| Paella  09Juillet | Tgrltﬂéas
Fromage Riza = le ¢
- Créme Catalane S e
; Pbtage sn | ‘
Paté a l'ail cornichons  4* | i Potage de 1égumes |
Dos de lieu sauce lardée | and.ﬁffdtl Bouchée facon reine
| Duo de Courgettes Julle Salade j
Fromage - Glace Liégeois de fruits
Potage .; T Potage Parmentier ;
~ /Salade de tomate & concombre | _ Chipolatas
.~ Paleron de boeuf sauce gribiche | Samedi ; Purée de chouxfleurs
Pates torsades 11 Juillet Flan nappé au caramel

Fromage - Fruit frais

|
|

7 Potage Dimanche | Potage de légumes
Terrine au saumon fumé | 12 Juillet | Maquereau au vin blanc
| Cuisse de poulet fermier | | Carottes rapées
' Ecrasé de P/terre & Célerirave | Compote

Fromage/Salade - Eclair au café” | |




